
Вид/позиция Объем 
наценки

Вне рекламного блока 50%

Размещение на правой полосе 50%

Размещение в первой половине издания 50%

Один на развороте 100%

Наценки распространяются на первую и последнюю полосы.
Наценки суммируются и распространяются в том числе и на 
все спецпроекты
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В Национальном центре «Россия» с 31 октября по 1 ноября 

пройдет форум «Сообщество», посвященный 20-летию 

Общественной палаты России.

�� vm.ru

Н
а площадке «Мо-

сковских сезо-

нов» — Манеж-

ной площади — 

в самом разгаре 

гастрономический фестиваль. 

Посетителям предлагают улич-

ные закуски — от калачей 

и курников до вафель и драни-

ков, а также блюда южных при-

морских городов и изыскан-

ные десерты.

Одни только названия блюд 

поднимают аппетит. В ме-

ню — курильский гребешок 

на шпажках, крымская бара-

булька, томленый кабан, чер-

ничные и вишневые рулеты 

и другие блюда. Стильное 

оформление площадки и вы-

ступления артистов создают 

праздничное настроение, 

а участники кулинарных пое-

динков готовят из простых 

продуктов изысканные яства.

— Блюда из дичи — это не про-

сто еда, а неотъемлемая часть 

сибирской культуры, отраже-

ние силы и независимости лю-

дей, живущих в суровых усло-

виях, — шеф-повар Андрей 

Северин готовит для гостей 

гастрономического фестива-

ля блюда из мяса кабана и оле-

ня. — В русском стиле приго-

товления дичи особое внима-

ние уделяется сохранению на-

турального вкуса продукта. 

Традиционно ее запекают 

в печи, тушат в чугунках или 

жарят на открытом огне, ис-

пользуя простые, но аромат-

ные специи: можжевельник, 

розмарин, черный перец. 

К дичи подают лесные ягоды, 

грибы, соленые огурцы и ква-

шеную капусту, создавая гар-

моничное сочетание вкусов 

и ароматов. На Манежной 

площади можно отведать том-

леное мясо кабана с хрустя-

щей капусткой и золотистой 

картошечкой. Похожий гар-

нир и у колбасок из оленины.

— Блюда из дичи — это насто-

ящий праздник вкуса, позво-

ляющий окунуться в атмосфе-

ру сибирской глубинки и по-

чувствовать себя частью рус-

ской истории, — уверенно 

заявляет поставщик продук-

ции Александр Дячук. 

В эпоху санкций и экономиче-

ских вызовов акцент на ло-

кальные продукты приобре-

тает особую актуальность. 

В этом уверен еще один участ-

ник гастрономического фе-

стиваля Василий Ушаков. 

— Возвращение к традицион-

ным русским блюдам — это не 

просто кулинарный тренд, 

а способ сохранения культур-

ной идентичности, — расска-

зал он в беседе с корреспон-

дентом «ВМ».

Среди участников городских 

событий есть и те, кто делает 

это из сезона в сезон. Так, 

 команда Анны Сучковой 

в прошлом году пекла для го-

рожан и гостей столицы бли-

ны, а в этом подготовила сдоб-

ную выпечку с разнообразны-

ми начинками, в том числе 

сезонным вареньем из тыквы 

и яблок. 

Участники уверены: гастро-

номическое путешествие на-

чинается с традиций, а уже 

они формируют 

такие объединяю-

щие людей каче-

ства, как патрио-

тизм. И команда 

Анны Сучковой 

старается не толь-

ко радовать гостей 

фестиваля, но и по-

могать тем, кто не 

думает о разно-

образии меню, кто 

стоит плечом 

к плечу на передо-

вой. Для участников СВО от-

правляют разные гуманитар-

ные грузы: и с вкусностями, 

и с необходимыми на фронте 

вещами. Так, ресторатор Джу-

лиета Согомонян добавляет 

в гуманитарные грузы с те-

плыми вещами письма и от-

крытки от своей дочери.

На волне импортозамещения, 

уверяют участники фестива-

ля и эксперты, люди стали 

объединяться, чтобы дока-

зать: свое, отечественное 

важно и нужно, и пора вер-

нуться к своим традициям, 

продуктам, совершенство-

вать свои технологии, в том 

числе в приготовлении еды. 

— Импортозамещение рабо-

тает и в этой сфере, причем 

не по схеме «вынуждены за-

менить». Российские бренды 

стали предлагать конкурен-

тоспособную продукцию, — 

высказал свое мнение пред-

седатель Координационного 

совета Федерации ресторато-

ров и отельеров Сергей Ми-

ронов.

ВАСИЛ
ИСА ЧЕРН

ЯВСКА
Я

v.chernyavskaya@vm.ru

До конца недели 

на Манежной 

площади прохо-

дит осенний га-

строномический 

фестиваль. Он 

объединил шеф-

поваров и ресто-

раторов, которые 

готовят блюда 

по русским ре-

цептам. 

Традиции

Блюда с изюминкой

Рестор
аторы

 столи
цы все чаще возвр

ащают
ся к исток

ам, дела
я 

ставку
 на отече

ственн
ые проду

кты и нацио
нальн

ые рецеп
ты

Гастро
номиче

ский 

фестив
аль 

на Ман
ежной

 

ждет г
остей 

до 19 октябр
я

14 октябр
я. Шеф-повар

 Андре
й Севери

н предл
агает г

остям осенне
го гастро

номиче
ского фестив

аля на Манеж
ной площа

ди попроб
овать блюда

 с томл
еным кабано

м 

и колбас
ками из оле

нины, а также расска
зывает

 всем желаю
щим о рецепт

ах сиби
рской кухни. ФОТО: ДМИТ

РИЙ ДУБИН
СКИЙ

Хранить историю

поколений
Заявки на Всероссийскую обществен-

ную премию «Говорим о Победе» 

можно подать на официальном сайте 

Бессмертного полка России. Там все 

достаточно просто и понятно. Кроме 

того, если возникают какие-то вопро-

сы, можно открыть чат в личном каби-

нете и проконсультироваться с орга-

низаторами. 

Для участия в конкурсе на премию мож-

но отправлять все материалы, опубли-

кованные с 1 января по 31 декабря текущего года. Отпра-

вить заявку могут зарегистрированные СМИ, организации, 

размещающие патриотический контент на корпоративных 

сайтах и страницах социальных 

сетей, а также блогеры и пользо-

ватели российских соцсетей с ау-

диторией от 300 подписчиков.

Конкурс пройдет в двух номина-

циях. Первая — «Видеоконтент»: 

сюда принимаются телепро-

граммы, интервью, репортажи, 

новостные сюжеты и видеороли-

ки. Вторая номинация — «Тек-

стовый контент с видео- и фото-

сопровождением».

Чтобы принять участие в кон-

курсе, необходимо не только 

определиться с номинацией, но 

и выбрать тематику конкурса. 

Их у нас много: я думаю, каждый 

желающий найдет для себя то, 

что подходит. Первая — это, ко-

нечно, воинский подвиг: здесь 

материал должен осветить доблесть воинов и народа в го-

ды Великой Отечественной войны и специальной воен-

ной операции. Вторая номинация — это трудовая до-

блесть: эта тема не совсем широко освещена, поэтому мы 

решили уделить ей внимание. Третья тема будет касаться 

непосредственно описания исторических событий, сра-

жений, боевых действий Великой Отечественной, Второй 

мировой войны и специальной военной операции. Чет-

вертая тема — это семейная история. Здесь люди могут 

рассказать о своих родственниках — участниках этих во-

енных конфликтов. Пятая тема направлена на освещение 

нашей акции «Бессмертный полк» в России и за рубежом. 

На шестую тему мы принимаем материалы о геноциде со-

ветского народа, современных мероприятий по его при-

знанию, а также преступлениях нацистов и их пособни-

ков на оккупированных территориях Советского Союза 

в годы войны. Седьмая тема посвящена преемственности 

поколений и рассказывает о воинских династиях. А мате-

риалы для восьмой темы должны рассказать, как отмети-

ли 80-летие Победы во Второй мировой войне.

Победители в каждой категории будут определены в мар-

те, а торжественная церемония награждения пройдет 

в апреле в Москве.

Вчера
 старто

вал прием
 заяво

к на прису
ждени

е 

Всеро
ссийск

ой общес
твенно

й преми
и за лучши

й 

патрио
тическ

ий медиа
контен

т «Гово
рим о Побе-

де». Пода
ть их можно

 до 31 декаб
ря.
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РОССИ
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тысячи
 тонн бытовой техники, электроники, макула-

туры, мебели и транспортных средств отправили мо-

сквичи на утилизацию или переработку через сервис 

«Вывоз ненужных вещей» за четыре года его работы. 

ЦИФРА ДНЯ 3,1
Колледжи проведут единый 

день открытых дверей

Вчера
 замес

титель
 мэра Мо-

сквы по вопро
сам социа

ль-

ного разви
тия Анаст

асия Ра-

кова (на фото
) анонс

ировал
а 

едины
й день о

ткрыты
х две-

рей в колле
джах столи

цы.

Он пройдет во всех городских 

колледжах 18 октября. Школь-

ники смогут посетить мастер-

классы по востребованным 

профессиям и специально-

стям, увидеть образователь-

ные пространства, познако-

миться с мастерами и студен-

тами.

— Сегодня столица выстраи-

вает систему, которая дает 

школьникам широкий выбор 

образовательных и карьер-

ных траекторий, исходя из ин-

тересов и предрасположенно-

стей каждого, — отметила за-

меститель мэра Москвы. 

По ее словам, параллельно 

с обучением в 10-м классе 

и дальнейшим поступлением 

в вуз ребята могут получить 

профессию в столичных кол-

леджах. 

— Популярность системы 

среднего профессионального 

образования, как и возмож-

ности, которые она дает, ра-

стут с каждым годом, — под-

черкнула Анастасия Рако-

ва. — Колледжи Москвы пред-

ставляют более 150 современ-

ных и востребованных специ-

альностей. 

Узнать о них подробнее мож-

но на дне открытых дверей 

в 48 учебных заведениях. Ре-

бята увидят современные ла-

боратории и мастерские 

и смогут попробовать себя 

в разных профессиях. Напри-

мер, освоят техники макияжа, 

узнают рецепты ресторанных 

блюд, поработают в графиче-

ских редакторах. 

— Всего столичные колледжи 

приготовили более 250 ма-

стер-классов и лекций, кото-

рые проведут преподаватели, 

успешные выпускники и по-

тенциальные работодате-

ли, — сообщила заммэра.

Для посещения мероприятий 

дня открытых дверей нужно 

зарегистрироваться на сайте 

school.mos.ru.

МАРЬ
ЯНА ШЕВЦ

ОВА

m.shevtsova@vm.ru

ГРАФИКА ГОРОДА

ДЕНЬ МЭРА

Тысячи
 горож

ан получа
т новые

 

кварти
ры по програ

мме ренова
ции

Сергей Собянин рассказал, что к новоселью 

готовятся жители района Котловка ➔ СТР. 2

ПРОСТЫЕ ВОПРОСЫ

Кому н
ужна правда

. Почем
у мифы

 

помога
ют нам

 жить

Пиарщик Роман Масленников раскрыл 

некоторые секреты своей работы ➔ СТР. 6

ТЕЛЕВИДЕНИЕ

Ближа
йшие премье

ры, котор
ые 

ждут з
рители

Документальный проект о русских людях 

и новое дело майора Черкасова ➔ СТР. 7
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МОСКВ
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 ПИТАН
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Москв
а — зачин

атель новых
 

идей. В столи
це появл

яются 

целые
 гастро

номич
еские ули-

цы, фудм
оллы и даже класте

-

ры, а сами рестор
аторы

 стре-

мятся к синер
гии, чтобы

 под-

держа
ть отрасл

ь и продв
игать 

идеи о качест
венной

 кухне. 

Особо
е место

 заним
ают и го-

родски
е фести

вали, котор
ые 

продв
игают 

отечес
твенну

ю 

продук
цию. На тех же ярмар

-

ках свои товары
 предл

агают 

россий
ские аграр

ии, а геогра
-

фия постав
ок на эти площа

дки 

охваты
вает бо

лее 40 регио
нов 

страны
. Моск

вичи ценят
 такой 

выбор
 и возмо

жност
ь знако

-

миться
 с разн

ой проду
кцией

. 

ПРЯМА
Я РЕЧЬ

ОСОБОЕ
 ВОЙСК

О

Крупне
йшее казацк

ое объеди
нение 

в состав
е Россий

ской импер
ии. Дон-

ское казачь
е войско

 охваты
вало тер-

ритори
и соврем

енных Р
остовск

ой, 

части Волгог
радско

й, Донец
кой 

и Луганс
кой област

ей, а также се-

верные
 рубежи

 Красно
дарско

го края

ГОЛОВ
НОЙ УБОР

Обычно
 носили

 папаху
. 

В теплое
 время года — 

фуражк
у. У фураж

ки бы-

ли синий верх и красна
я 

окантов
ка с красн

ым 

околыш
ем

БЕКЕШ
А

Теплая
 верхня

я 

одежда
 типа 

пальто на меху 

или вате. Поздн
ее 

замене
на на ши-

нель серого
 цвета

БАШЛЫ
К

Теплый
 капю-

шон серо-зеле-

новатог
о цвета 

с длинн
ыми 

концам
и

ФОРМА

В начале
 XX века унифор

ма донски
х казак

ов состоя
ла из руба

хи, 

шарова
р с широ

кими лампас
ами, гимна

стерки со стоячи
м воро-

том (до 1904 года — белой, после
 — защит

ного цвета), длинн
ого 

мундир
а с разре

зом и красно
й оканто

вкой 

стоячег
о ворота

 и обшла
гов 

ОРУЖИ
Е

Шашка
 и кава-

лерийс
кий ка-

рабин Мосин
а

По данным из открытых источников

Вчера Х
уторско

е казач
ье общ

ество 

«Южно
е Туши

но» предст
авило в

ы-

ставку «
Казаче

ство на
 службе

 

Госуда
рства Р

оссийс
кого ск

возь ве
-

ка». Там можно
 увидет

ь, напр
имер, 

казачью
 форму 

и узнать
 об исто

рии 

защитн
иков Ро

дины.

Форма
 донск

их казак
ов начал

а ХХ века

ПРОДО
ЛЖЕНИЕ 

ТЕМЫ ➔ СТР. 4

M
OS

.R
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Утренний выпуск (А2)

Стандартное размещение

Скидки

Тарифы на размещение рекламы в газете «Вечерняя Москва» 
Действуют с 01.01.2026 г.

Наценки

АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва», 
Москва, Бумажный проезд, д.14, стр. 2, тел.: +7 (499) 557-04-01

Не является публичной офертой

www.vm.ru

Формат Размер, мм Стоимость, 
руб. с НДС

1 370х550, 370х532 560 670

1/2 183х532, 370х264 350 790

1/3 370х172,5 238 370

1/4 370х128,5, 276,5х172,5 179 960

1/8 183х128,5, 89,5х264 99 660

1/16 89,5х128,5, 183х62,5 56 540

1/32 89,5х62,5 37 510

1/64 89,5х29,5 18 700

Premium position
Первая полоса

Формат Размер, мм Стоимость,
руб. с НДС

1/17 89,5х121 134 970

Последняя полоса

Формат Размер, мм Стоимость, 
руб. с НДС

1/2 370x264 532 180

1/8 89,5x264 152 130

1/16 89,5x128,5 86 240

1/32 89,5х62,5 56 210

1/64 89,5х29,5 28 490

Количество 
публикаций 

Формат  
от 1/64 до 1/16

Формат  
от 1/8 до 1/4

Формат  
свыше 1/4

1-2 10% 15% 20%

3-5 15% 20% 25%

6 и более 20% 25% 30%


